H
MENUS
COMUNIONES
HOTEL IMPERIAL




I-HJ
MENU |

Aperitivo de bienvenida

Tabla de Jamoén Ibérico
Ensalada de Cogollos con ventresca de Atun

Hatillo del Peregrino

P Elpin

Solomillo Ibérico en Salsa de Foie y Pasas
Entrecot de ternera al Queso Bleu
d'Auvergne con Patatas Panderas

Rulo de Lubina con lagrimas de Uva 'y
Almendras

Sz

Tarta de Comunion con Tulipa de Helado

Vino Blanco D.O. Rueda
Vino Tinto D.O. Ribera del Duero
Cava

Café y chupito

39€
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Aperitivo de bienvenida

Surtido de Cecina y Queso de Oveja Curado
al Aceite de Arbequina

Ensalada de Salmén y Bacalao Ahumado al
Aceite Balsdmico de Médena

Vol-au-vant relleno de Txangurro

P e Elpen
Lechazo Churro IGP Asado al Estilo de

Valladolid con Ensalada de la Huerta
Lomo de Bacalao con Salsa Vizcaina

Sz

Tarta de Comunion con Tulipa de Helado

VIno Blanco D.O. Rueda
Vino Tinto D.O. Ribera del Duero
Cava

Café y chupito

49€
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Aperitivo de bienvenida

\Mousse de Pimiento de Piquillo con Crema de Anchoas

Espdrragos Gratinados Relleno de Salmén
Langostinos Flambeados con Cama de Cebolla
Caramelizada al Brandy

_____

Sorbete de Limén

P e Elpen
Lechazo Churro IGP Asado al Estilo de Valladolid con

Ensalada de la Huerta
Merluza Albardada al Horno en Salsa de Almejas

Sz

Tarta de Comunion con Tulipa de Helado

VIno Blanco D.O. Rueda
Vino Tinto D.O. Ribera del Duero
Cava

Café y chupito

58€
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Aperitivo de bienvenida

“:”*‘ Pizarra de Ibéricos y Queso de Oveja Curado Gran
Reserva con Tosta de Foie
Ensalada de Naranja, Mango y Queso de Cabra con
Tulipa
Pastel de Berenjena al Roquefort

_____

Hatillo del Peregrino

P ora Elpon

Tournedo de Solomillo de Ternera con Salsa de Pasas
Merluza al Ajo Tostado sobre Crema de Piquillo

Sz

Tarta de Comunion con Tulipa de Helado

VIno Blanco D.O. Rueda
Vino Tinto D.O. Ribera del Duero
Cava

Café y chupito

63€
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Aperitivo de bienvenida

.

fllangostinos Flambeados con Cama de Cebolla
Caramelizada al Brandy

*kkk

Rodaballo a la Gallega

*kkk

Sorberte de Mandarina Soller al Vodka

*kkk

Solomillo de Ternera al Roquefort

Sz

Tarta de Comunién con Tulipa de Helado

VIno Blanco D.O. Rueda
Vino Tinto D.O. Ribera del Duero
Cava

Café y chupito

69€



Aperitivo de bienvenida

la de Ibéricos y Queso Curado Gran Reserva

CLlsiclalln

*kkk

Langostinos Flambeados al Brandy

*kkk

Sorberte de Mandarina Soller al Vodka

*kkk

P Elpon

Rape en Salsa Cebollino con Gambas
Toston Confitado

Sz

Tarta de Comunion con Tulipa de Helado

Vino Blanco D.O. Rueda
Vino Tinto D.O. Ribera del Duero
Cava

Café y chupito

713€
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Aperitivo de bienvenida

Nkl

inos Flambeados sobre Cama de Cebolla
Caramelizada al Brandy

*k*k

Rape Empinonado "Casa de los Gallo"

*k*k

Sorbete de Limén al Mar de Cava

*kkk

Lechazo Churro IGP Asado al Estilo de Valladolid con
Ensalada de la Huerta

Sz

Tarta de Comunion con Tulipa de Helado

Vino Blanco D.O. Rueda
Vino Tinto D.O. Ribera del Duero
Cava

Café y chupito

87€
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P rmern SO

Entremeses frios y Calientes
(Jamén, Lomo, Chorizo,queso, calamares y croquetas)

*kkk

Chuletillas de Lechazo a la Plancha
o)
Brocheta de Solomillo de ternera con Patatas fritas

Sz

Tarta de Comunién con Tulipa de Helado

Bty

Refrescos
Agua

30€

*Opcion de modificar el Menu Infantil por otro segundo



cios validos para comuniones a partir de 10 comensales
Para reserva de fecha se abonara una senal de 150€

Nuestros salones son compartidos, para poder disponer de un salon
privado, pregunten por disponibilidad. Esto puede llevar un sobrecoste
siempre y cuando el numero de comensales sea inferior al del salon

El nimero total de comensales a facturar se informarda 2 dias antes del
evento

Las mesas se adornan con centro de flor natural a partir de 20
comensales

Nuestros menus incluyen Minutas personalizadas y muneco de
comunion para la Tarta.

Posibilidad de tickets para copas, posterior al banquete.
Posibilidad de cambio de Vino por otro de categoria superior.

Contacto
Hotel Imperial

Teléfono: 983 330300
Email: recepcion@himperial.com



